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BIZTONSAGI UTASITASOK

FIGYELMEZTETES! A késziilék és hozzaférhetd részei hasznalat kdzben felmelegszenek. A fiitéelemeket
nem szabad megérinteni.

¢ A 8 évnél fiatalabb gyerekeket — folyamatos felligyelet hianyaban — tavol kell tartani a készlléktol.

e A készlléket csak akkor hasznalhatjak 8 éven fellli gyerekek, csdkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képesséql, illetve tapasztalatokkal és ismeretekkel nem rendelkezd személyek, ha feliigyeletben részesiilnek
vagy Utmutatast kaptak a készililék biztonsagos hasznalatardl, és megértették a készilék hasznalataban rejlé
veszélyeket.

e Gyerekek nem jatszhatnak a készlilékkel.

* A tisztitast és a karbantartast nem végezhetik felligyelet nélkili gyerekek.

¢ A készilék hasznalat kdzben felmelegszik. A siit6 belsejében 1évé flitéelemeket nem szabad megérinteni.
FIGYELMEZTETES! A késziilék hozzaférhetd részei hasznalat kozben felmelegedhetnek. A kisgyermekeket
tavol kell tartani a készlléktél.

*Ne hasznaljon dorzs6lé hatasu tisztitdszereket vagy éles fémkaparokat az Uvegajtoé tisztitasahoz, mert
megkarcolhatjak a fellletet, ez pedig lvegtéréshez vezethet.

. A véddracs eltavolitasa el6tt ki kell kapcsolni a sitét, majd pedig a tisztitas utan az eléirasoknak
megfeleléen kell a racsot visszatenni a helyére.

e Csak az ehhez a siitéhdz ajanlott hémérsékletérzékelbt hasznalja.

¢ A tisztitdshoz ne hasznaljon gézsugaras tisztitbberendezeést.

» FIGYELMEZTETES! Lampacsere alkalmaval — az esetleges aramiités elkeriilése érdekében — kapcsolja ki
a készuléket.

* A kikapcsolast szolgald eszkdzt a huzalozasi szabalyoknak megfeleléen a halézati vezetékbe kell beépiteni.
» A készllék hatsé felllete hdmérsékletének figyelembevételével az eldirasok hatarozzak meg a hasznalando
vezetek tipusat.

* Ha a haldzati kabel megseértilt, akkor azt a gyartotol vagy a helyi képvisel6tdl beszerezhetd specialis kabellel
kell kicserélni.

» VIGYAZAT! A hékioldd véletlen visszaallitisa miatti veszélyek elkeriilése érdekében a készilék
aramellatasat nem szabad kilsé kapcsol6 berendezésen, példaul idékapcsoldn keresztil biztositani, illetve
nem szabad olyan aramkdrre kapcsolni, amelyet a szolgaltaté rendszeresen ki-be kapcsol.

* VIGYAZAT! A hozzaférhet6 részek a grill hasznalata kézben felforrésodhatnak. A kisgyermekeket tavol kell
tartani a készuléktél.

* A tisztitas el6tt el kell tavolitani a felfreccsent maradékokat.

* Az Ontisztito pirolitikus mivelet kdzben a fellletek a szokasosnal forrobba valhatnak, ezért a gyerekeket
tavol kell tartani a készuléktdl.

A készilék jelolése megfelel az elektromos és az elektronikus berendezések hulladékairdl sz6l6 2012/19/EU europai iranyelvnek (WEEE). Az elektromos és

az elektronikus berendezések hulladékai (a kérnyezetre kedvezétlen kdvetkezményekkel jard) szennyezéanyagokat és (Ujrafelhasznalhat6) alapdsszetevoket

tartalmaznak. A szennyez6anyagok eltavolitasa és megfeleld artalmatlanitasa, valamint az Ujrahasznosithaté anyagok visszanyerése érdekében kilonleges
kezelésben kell részesiteni az elektromos és az elektronikus berendezések hulladékait. Az emberek fontos szerepet jatszhatnak annak biztositasaban, hogy
az elektromos és az elektronikus berendezések hulladékai ne valjanak kérnyezeti problémava. Nagyon fontos néhany alapvetd szabaly betartasa:

* Az elektromos és az elektronikus berendezések hulladékai nem kezelhet6k haztartasi hulladékként. « Az elektromos és az elektronikus berendezések
hulladékait az 6nkormanyzat vagy az arra kijelolt vallalatok kezelésében all6 megfeleld gylijtéhelyeken kell leadni. Sok orszagban az elektromos és az elektronikus
berendezések nagyméret(i hulladékait a lakasokbol és az otthonokbdl gyjtik be.

- Uj készillék vasarlasa esetén a régit visszaadhatjuk a kiskereskedének, akinek egyedileg kell azt dijmentesen atvennie mindaddig, amig a berendezés tipusa és funkciéja
azonos a leszallitott berendezés tipusaval és funkcidjaval.

1. ALTALANOS FIGYELMEZTETESEK

Koészonjik, hogy termékiinket valasztotta. A siitd legjobb kihasznalasa érdekében az alabbiakat javasoljuk:

+ Olvassa el figyelmesen a kézikdnyvben foglaltakat: fontos utasitasokat tartalmaznak a siité biztonsagos telepitésének maédjarol, hasznalatarél és szervizelésérdl.

« Kérjuk, tartsa ezt a tajékoztato flizetet biztonsagos helyen, hogy a késébbiek soran is barmikor belelapozhasson.

A készulék hozzaférhetd részei miikddés kozben felforrésodnak, vigyazzon, hogy ne érintse meg ezeket a részeket.

A st elsé bekapcsolasakor kellemetlen szagu fiistét bocsathat ki. Ez azért kovetkezik be, mert a siité korili szigetel6elemek kétéanyaga elsd izben melegedett fel.
Ez természetes jelenség, bekovetkeztekor varjon egy kicsit, hogy az étel stitébe helyezése elétt a flst tavozhasson a késziilékbdl. Természeténél

fogva a sité nagyon erésen felmelegszik. Killénosen a sitéajtd tvege forrésodik at.

1.1 MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

A készulék élelmiszerekkel érintkezd részei megfelelnek a 89/109/EGK iranyelv rendelkezéseinek. A készilék megfelel a 2006/95/EK és a 2004/108/EK
c € iranyelvvel felvaltott, és a késdbbiekben modositott 73/23/EGK és 89/336/EGK eurdpai iranyelveknek.

A sitdé kicsomagolasa utan ellendrizze, hogy a készulék nem sérilt-e meg. Ha barmilyen kétsége meriine fel, ne vegye hasznalatba a késztléket: hivjon
szakembert. A csomagoléanyagokat, vagyis a miianyagzsakokat, a polisztirolt és a szegeket tartsa tavol a gyermekektdl, mert azok veszélyesek lehetnek szamukra.




1.2 BIZTONSAGI TANACSOK

* A sitét csak rendeltetésének megfeleléen szabad hasznalni: csak ételkészitéshez
hasznalhat6. Az ettdl eltéré haszndlat, példaul a fiités, a sité nem rendeltetésszeri
hasznalatanak mindsul, és ezért veszélyes. « A gyartd nem vallal feleldsséget a nem
rendeltetésszerd, a helytelen vagy az indokolatlan hasznalatbol eredé karokért. Az
elektromos késziilékek hasznalatakor be kell tartani néhany alapveté szabalyt.

- Ne hlzza ki a kabelnél fogva a dugét a haldzati aljzatbol.

- Ne érintse meg a sutét vizes vagy nedves kézzel vagy labbal.

- Ne hasznalja a sutét, ha nincs semmi sem a laban.

- Adapterek, elosztok és kabelhosszabbitok hasznalatat altalaban nem javasoljuk.

- Ha a suté meghibasodik, vagy hiba jelei mutatkoznak, kapcsolja le a halézatrol és

ne nyuljon hozza.

» Ha sértlt a kabel, akkor azt haladéktalanul ki kell cserélni. A kébelcsere alkalmaval
tartsa be az aldbbi utasitdsokat. Tavolitsa el a halozati kabelt, és cserélje ki
HO5RRF, HO5W-F vagy HO05V2V2-F tipusura. A kabel felelien meg a sité
mikodéséhez sziikséges aramerdsségnek. A kabelcserét szakképzett szerel6nek
kell elvégeznie. A féldelékabelnek (sarga-zéld) 10 mm-rel hosszabbnak kell lennie,
mint a fesziltség alatti kabel.

A javittatashoz csak hivatalos szervizt vegyen igénybe, és bizonyosodjon meg arrél,
hogy kizarélag eredeti alkatrészeket hasznalnak. A fenti utasitdsok be nem tartasa
esetén a gyartdé nem tudja a suté biztonsagat garantaini.

* Ne bélelje ki a suté falat aluféliaval vagy egyszer hasznalatos védéfoliaval. A
zomanccal érintkezésbe keriilé alufélia vagy védéfélia a belsé zomanc
megolvadasat vagy karosodasat idézheti el6.

1.3 TELEPITES

A telepités a vasarl6 feladata. A gyartd6 nem kételes a telepitést elvégezni. Ha a
helytelen telepités miatt keletkezd hibak kijavitasahoz a gyartdé segitségére van
sziikség, akkor az ilyen jellegli segitségre a garancia nem terjed ki.

Be kell tartani a szakképzett személyek részére készilt telepitési utasitasokat. A
helytelen telepités személyek, allatok vagy targyak sérilését eredményezheti. Az
ilyen sériilésekeért vagy karokért a gyartd nem vallal felel6sséget.

1.4 A SUTO ELHELYEZESE A KONYHAI EGYSEGBEN

Helyezze el a sutét a konyhai egységben rendelkezésre allo6 térben. A sité a
munkalap alatt vagy egy all6 szekrényben helyezheté el. Régzitse a sutét a
csavarokkal a keretben [év6 négy rogzitéfurat felhasznalasaval. (Lasd az utolsé
oldalon lévd abrat).

A rogzitéfuratok megkereséséhez nyissa ki a siitéajtot és nézzen bele a sitébe. A
megfelel6 szell6zés biztositasa érdekében a sitd régzitésekor be kell tartani a
utolsé oldalon talalhaté abran feltlintetett méreteket és tavolsagokat. Megjegyzés: A
tlizhelylappal kombinalt siiték esetében a tlizhelylap kezelési kézikdnyvében
talalhaté utasitasokat is be kell tartani.

1.5 FONTOS

A siité helyes mlikédéséhez a konyhai egység hazanak megfelelének kell lennie. A
konyhai egység siité melletti paneljeinek hdalld anyagbdl kell lennitk. Ugyeljen arra,
hogy a furnérlemezbdl készilt egységek ragasztdéanyaga ellendlljon a legalabb
120 °C-os hoémérsékletnek. Azok a mianyagok vagy ragasztok, amelyek ekkora
hémérsékletnek nem tudnak ellendlini, megolvadnak vagy deformalédnak. A sité
konyhai egységbe tortént behelyezése utan az elektromos alkatrészeket tokéletesen
szigetelni kell. Ez elengedhetetlen biztonsagi kovetelmény. A védéburkolatokat
biztonsagosan rogziteni kell a helyikon, hogy specidlis szerszamok nélkil ne
lehessen azokat eltavolitani.

Vegye le a konyhai egység hatoldalat, hogy a levegé megfelelé mértékben
keringhessen a siité koriil. A tlizhelylapnak legalabb 45 mm-es hatsé szabad
réssel kell rendelkeznie.

1.6 HALOZATI CSATLAKOZTATAS

Csatlakoztassa a dugét a halézatra. Ugyeljen arra, hogy egy harmadik érintkezé is
legyen a siité foldeléséhez. A siitét megfelelé médon foldelni kell. Ha az adott
tipusU suté nincs dugoval felszerelve, akkor szereltessen egy szabvanyos dugot a
halézati kabelre. A dugd felelien meg az adattablan feltintetett fesziltség-
adatoknak. A foldel6kabel szine sarga-zoéld. A csatlakozoédugét szakképzett
személynek kell felszerelnie. Ha a halézati aljzat és a dugé nem kompatibilis, akkor
az aljzatot szakképzett személynek kell kicserélnie. Ugyancsak szakképzett
személynek kell gondoskodnia arrél, hogy a halozati kabelek képesek legyenek a
sUté miikodtetéséhez szikség aram szallitasara. Az aramellatashoz BE/KI kapcsold
is hasznalhat6. A csatlakozéknak meg kell felelnitk az aramerésségnek és a
hatélyos torvényes el6irdsoknak. A sarga-zold foldel6kabelt nem mikodtetheti a
BE/KI kapcsol6. A halozati kdbel csatlakoztatdsahoz hasznalt halozati aljzat vagy a
BE/KI kapcsol6 a sutd telepitésekor kdnnyen hozzaférhet6 legyen.

Fontos! A telepités kdzben ugy kell elhelyezni a halozati kabelt, hogy az sehol se
legyen kitéve 50 °C-nal nagyobb hdmérsékletnek. A sutdé megfelel a szabalyozo
hatésagok altal meghatarozott biztonsagi szabvanyoknak. A suté csak akkor
hasznélhaté biztonsagosan, ha megfeleléen foldelték a biztonsagos huzalozasra
vonatkozd hatalyos térvényi eldirasok szerint. Gondoskodnia kell a stté megfeleld

foldelésérdl. A suté megfelelé foldelésének elmulasztasa miatt a gyarté nem
vallal felel6sséget emberek, allatok vagy targyak sériiléséért.
FIGYELMEZTETES: a fesziiltség- és a frekvenciaadatok az adatlapon lathatok
(az utolsé oldalon Iévé abra).

A huzal- és kabelrendszernek el kell birnia a suté altal igényelt maximalis
elektromos teljesitményt. Ez az adattablan talalhat6. Ha kétségei meriinének fel,
hivjon szakembert.

1.7 A SUTO RESZEI (a tipusnak megfeleléen)

Az els6é hasznalat el6tt ki kell tisztitani a berendezést. Mossa le szivaccsal.
Oblitse le és hagyja megszaradni.

Az egyszerii polcon siitéformak és edények
helyezheték el.

A talcatarté polc elsésorban grillezéshez ==&
hasznalhat6. Haszndlja a csepegtet6talcaval
egyiitt.

Kiilénleges profiljuk miatt a polcok teljes kihtizas
esetén is vizszintes helyzetben maradnak. Az
edények nem csusznak el, és az étel nem
folyik ki bel6liik.

A csepegtetdtalca felfogja a grillezett ételek
levét. A csepegtetétalca csak a grillezéshez, a
nyarson sutéshez vagy a ventilatoros grillezéshez
sziikséges. Mas sltési modok esetén vegye ki a
csepegtetétalcat a sutébdl.

Soha ne hasznalja a csepegtetétalcat siitétalcaként, mert fiist keletkezik, és a zsir
szétfrécskoélbdik a siitében.

A pizza készletet pizzasitéshez terveztik. A
legjobb eredmény elérése érdekében a készletet a
Pizza funkcioval egyutt kell hasznalni.

Talcatarté
A talcatarté polc grillezéshez hasznalhato.
Hasznalja a csepegtet6talcaval egyitt. A két
eszkdz biztonsagos mozgatasahoz fogantyuval ==t
rendelkezik. A fogantyit ne hagyja a sutd
belsejében.

A racsok kivétele és tisztitasa

1- Balra csavarozva vegye le a recézett forgatbgombokat.

2- Sajat maga felé huzva vegye ki a racsokat.

3- A racsok tisztitdisahoz mosogatogép vagy nedves szivacs hasznalhato, ezt
koévetden a racsokat meg kell szaritani.

4- Atisztitas utan tegye vissza a racsokat forditott sorrendben.

5- Csavarozza vissza a recézett forgatbgombokat.




2. HASZNOS OTLETEK

2.1 POLCBIZTONSAGI RENDSZER

A sut6 Uj polcbiztonsagi rendszerrel rendelkezik.

A rendszer lehet6vé teszi a polcok étel ellenérzése
kézben torténd kihuzasat anélkll, hogy az étel
elcsiszna a helyér6l vagy a polcok véletlendl
kiesnének a sttébdl.

Eltavolitasukhoz huzza ki és emelje meg a
polcokat.

2.2 GRILLEZES

A grillezéssel pillanatok alatt szép barna szin adhat6 az ételnek. Javasoljuk, hogy
a barnitdshoz az étel nagysagatol fuggéen helyezze a grillt a negyedik szintre
(lasd a 7. oldalon [évé abrat).

A nagyon sovany vadhus és a gongyolt hus kivételével szinte mindenféle étel
suthetd a grill alatt.

A grillezni kivant hust és halat el6szér enyhén be kell locsolni olajjal.

23 Az U COOK yopELLEK

lJ'CCKDKA siték elektronikusan vezérlik a ventilatorsebességet, a rendszer
szabadalmaztatott neve: VARIOFAN. Siités kézben a rendszer automatikusan
valtoztatia a ventilator sebességét (tobbfunkciés Uzemmodban) azért, hogy
optimalis legyen a levegéaramlas és a belsé hémérséklet a sutétérben.

m Minden U'COOKsuté rendelkezik a m funkcioval. Ez
a funkcié a nedvesség és a hdmérséklet eloszlasat vezérli. 50%-ra
csOkkenti a nedvességveszteséget, ami lehetévé teszi, hogy az étel
puhabb és izletesebb legyen. Ezt a siitési modot javasoljuk kenyér
és sltemények készitéséhez.

Csokkenti a stité elémelegitési idejét: mindéssze 8 perc sziikséges

a 200 °C eléréséhez.

Bedllithato a grillezés mértéke és intenzitasa, akar 50%-kal
nagyobb teljesitmény is elérhet6 a hagyomanyos tébbfunkcios
siitéhoz képest.

Egyes siiték a [, \WIDE DOORY] elnevezésii tjfajta ajtoval vannak felszerelve,

amelynek nagyobb az ablaka, igy karbantartasa egyszer(ibb, és nagyobb a
hészigetelése.

2.4 Tipustol fiiggben U.see

A hagyomanyos ,izzd” helyett vilagitérendszer van a sttében. 14 LED-lampa van
az ajtoba épitve. A lampak kivald, fehér megyvilagitast biztositanak, ami
arnyékmentesen teszi lehetévé a sutétér 6sszes polcanak a megtekintését.

U.see

Elényok:

A kivalé megyvilagitason kiviil a rendszer hosszabb élettartaml, mint a
hagyomanyos izz6, egyszer(ibb a karbantartasa és energiatakarékosabb.
 Optimalis felugyelet
* Hosszu ideig tarté vilagitas
« Nagyon alacsony energiafogyasztas — a hagyomanyos vilagitashoz képest -
95%.
1M osztalya fehér LED-lampa az IEC 60825-1:1993+A1:1997+A2:2001
szabvany szerint (megfelel az EN 60825-1:1994 +A1: 2002 +A2: 2001
szabvanynak); a kibocsajtott maximalis fényteljesitmény A459 nm < 150 uW.
Nem végeztiink kézvetlen megfigyelést optikai miszerekkel.

2.5 ONTISZTITO SUTO KATALITIKUS BELESSEL

Mikroporozus bevonattal ellatott specialis Ontisztité panelek is kaphatok mindegyik
tipushoz kilén megrendelés alapjan. Felszerelésik esetén a siitét mar nem kell
kézzel tisztitani.

A sités kozben a sité oldalfalaira freccsent zsirt a mikroporézus bevonat sziinteti
meg, amely katalizissel bontja fel a zsirt és alakitja at gazza.

Mindazonaltal az er6s zsirképz6dés eltémitheti a porusokat, ami megakadalyozza
az Ontisztitast. Az ontisztitdo képesség ugy allithaté helyre, hogy kb. 10-20 percre
maximumra allitva bekapcsoljuk az Ures sutét. Ne hasznaljon surolészereket,
fémszalas tisztitoparnakat, éles targyakat, durva rongyot vagy vegyi anyagokat és
mosoészereket, mert azok véglegesen karosithatjak a katalitikus bélést.

A zsiros husok stb. sutéséhez célszerli mély sitétalcakat hasznalni; ezenkivil
helyezzen egy télcat a grill ala is a felesleges zsir felfogasahoz. Ha a suté falain
olyan vastagon rakodott le a zsir, hogy a katalitikus bélés mar nem mukodik, akkor a
felesleges zsirt forré vizbe martott puha ruhaval vagy szivaccsal tavolitsa el.

A hatékony ontisztitashoz a bélésnek porézusnak kell lennie.

MEGJEGYZES: A jelenleg kaphato katalitikus bélések iizemi élettartama
korilbelul 300 6ra. Ezért a béléseket kb. 300 éranként cserélni kell.

2.6 AQUACTIVA FUNKCIO

Az Aquactiva eljaras g6zt hasznal a sit6ben maradt zsiradék és étel
eltavolitasanak elésegitéséhez.
1. Ontsén 300 ml vizet a siitd aljan 1évé Aquactiva tartélyba.

2. Allitsa a sit6funkciét statikus - vagy alsé N helyzetbe.
) 000
3. Allitsa a hémeérsékletet az Aquactiva ikonra 060 .
4. MUkddtesse a programot 30 percen keresztul.
5. 30 perc elteltével kapcsolja ki a programot, és hagyja a sitét kihdini.
6. Ezutan tisztitsa le a sutd belsd feluleteit egy torléruhaval.
Figyelmeztetés:
Csak akkor érintse meg a készliléket, ha az mar teljesen kihlt.
Az égési sérilések elkerilése érdekében legyen ovatos a forrd feluletekkel.
Hasznaljon desztillalt vizet vagy ivovizet.

000
000

"_M_L

2.7 TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A sltéajto Uvegének tisztitasahoz soha ne hasznaljon dorzsélé hatasu
tisztitoszereket vagy éles targyakat.

A rozsdamentes acél és zomancozott felileteket meleg, szappanos vizzel vagy
megfelelé markaju termékekkel kell tisztitani. Soha ne hasznaljon suroléport, mert
az karosithatja a feluleteket és rontja a stité megjelenését. Fontos, hogy hasznalat
utan mindig tisztitsa ki a sutét. Sttés kézben a megolvadt zsir rarakodik a sité
oldalfalaira. A sité kovetkezd alkalommal t6rténé hasznalatakor ez a zsir
kellemetlen szagokat okozhat, és a sités sikerességét is veszélyeztetheti. A
tisztitashoz és az alapos 6blitéshez hasznaljon forr6 vizet és mosogatoszert.

A mindennapi hazimunka elkerilése érdekében valamennyi sttétipus katalitikus
Ontisztitd panelekkel bélelhetd ki: a paneleket opcionalis tartozékként szallitjuk
(lasd az ONTISZTITO SUTO KATALITIKUS BELESSEL cimdi részt). A
rozsdamentes acélracsokhoz hasznaljon mosogatoszereket és fémszalas
dérzsparnakat.

Az Uvegfellleteket, vagyis a tetérészt, a siitdajtot és a melegitérekesz ajtajat
hideg allapotban kell tisztitani. A fenti szabaly be nem tartasa miatt keletkezd
karokra a garancia nem terjed ki. A belsé lampa cseréje:

« Kapcsolja ki a halézati ellatast és csavarozza ki az izzét. Csavarozzon be egy
azonos tipusl, magas hémérsékletnek ellenallé izzot.



2.8 UGYFELSZOLGALAT 3.2 ASUTESI IDO VEGE KAPCSOLO HASZNALATA

Ez a kapcsol6 a kivant sttési id6 (max. 120 perc)
bedllitasat teszi lehetévé, a suté a beallitott id6
elteltével automatikusan kikapcsolédik.

A kapcsoloéra a bedllitott id6tél visszafelé kezdi
el a szamlélast, visszatér a O helyzetbe, és
automatikusan kikapcsolodik.

A sitd normal haszndlatdhoz dllitsa a

Az Ugyfélszolgalat hivasa el6tt

Ha nem mikédik a sitd, akkor javasoljuk, ellenérizze, hogy megfeleléen van-e
csatlakoztatva a hal6zatra.

Ha a hiba oka nem allapithaté meg:

Csatlakoztassa le a sutét a halézatrol, ne nyuljon a sttéhéz és hivja a
vevészolgalatot.

Az Ugyfélszolgalat hivasa el6tt jegyezze fel az adattablan 1évé
sorozatszamot (lasd az utolsé oldalon lévé abrat). kapcsoloorat a ( @ ) helyzetbe.

A siitéhoz garanciajegyet mellékeltiink, amely dijmentes javitast biztosit az A sit6 bealitasakor Ggylejen arra, hogy a

Ugyfélszolgalat részérgl. kapcsoléora ne legyen a O helyzetben.

3.3 AHELYES IDO BEALLITASA @
3. KAPCSOLOORA

s FIGYELMEZTETES: A siité
s e 7 s K 3 = -3 4 - z ~ .
3.1 A PERCSZAMLALO HASZNALATA O ' ' I 'Il . l ' C, felszerelése utan vagy aramsziinetet
l l l ' ' l l l o kévetéen (amit a kijelz6
® A siitési id6 beallitasahoz forditsa el a gombot @ — — g{ 1200 grtéken  torténs villogasa
55 . . 5 egy teljes fordulattal, és allitsa be a mutatét a @ o @ jelez) az elsé miivelet a helyes id6
i ] r szilkséges idére. A bedllitott idé lejartakor selec beallitisa. Ez a kdvetkezéképpen
y 3 néhany masodpercig hangjelzés hallhaté. végezhetd el:
45+ .15 » Nyomja meg négyszer a kézépsé gombot.
+ Allitsa be az id6t a ,-” és a ,+” gombbal.
a0 - 20 + Engedje fel az 6sszes gombot.
35 & 25
30 FIGYELEM! A siit6 csak akkor miikodik, ha az 6ra be van allitva.

3.4 AZ ERINTOGOMBOS ORAPROGRAMOZO HASZNALATA

BEKAPCSOLAS KIKAPCSOLAS MUVELET RENDELTETES

* A ,Gyermekzar” funkcié a beallitd |+ A ,Gyermekzar” funkcié a beallitd
gomb (+) legalabb 5 masodpercre | gomb (+) legalabb 5 masodpercre
L. torténd megérintésével kapcsolodik | toérténd ismételt megérintésével
BILLENTYUZAR |0 Ett5] kezdve minden mas kapcsolodik ki. Ettdl kezdve ujra
funkcio zarolva van, és a kijelzén valaszthatd az 6sszes funkcio.
véltakozva a STOP felirat és az
elére beallitott idd villog.
PERCJELZO |[° Nyomja meg egyszer a kzépsd « Ha a beallitott id6 letelt, megszolal | - Megszdlal a hangjelz6t a beallitott | « Lehetéve teszi a siité

gombot. a hangjelzd (a hangjelzé magatol id6 végeén. ébresztéoraként torténd hasznalatat
» Nyomja meg a ,-” és a ,+” gombot | elhallgat, de a SELECT gomb « A folyamat kézben a kijelzén a (mikodd és nem mikodd sutd esetén
a kivant id6 beallitasahoz « Engedje [ lenyomasaval azonnal hatralévé idé lathato. egyarant aktivalhato)
fel az 6sszes gombot kikapcsolhato).
SUTESIID® | * Nyomja meg kétszer a kozépsd « Az id6 leteltekor a sité * Lehetéve teszi a szlikséges sltési | « A jelzés ledllitasahoz nyomja le
gombot automatikusan kikapcsolodik. id6 el6zetes beallitasat a kivalasztott | barmelyik gombot. Az érafunkcichoz
S » Nyomja meg a ,-” vagy a ,+” Ha korabban szeretné befejeznia | recepthez. torténd visszatéréshez nyomja le a
‘ v - gombot a szitkséges sutési idé sutést, akkor forditsa el a * Nyomja le kétszer a SELECT kézéps6 gombot
beallitasahoz funkciovalaszto gombot a 0-ra, vagy | 90mMPot annak ellendrzésére,
- Engedie fel az 5sszes gombot allitsa be az id6t 0:00-ra (SELECT | Mennyi idd van még hatra.
« Allitsa be a siitési funkciét a és ,-” ,+ "gomb) *Azeldre bedllitott idd

madositasa/valtoztatasa céljabol

sutéfunkcio-valasztégombbal nyomja le a SELECT és a ,-" ,+”

gombot.
A SUTES VEGE | * Nyomja le haromszor a kézéps6 | « A bedllitott idépontban a siité * Lehetévé teszi a siitési id6 « Ezt a funkci6t altaldban a ,sutési idé”

gombot « Nyomja le a ,-” ,+” gombot | kikapcsolodik. A kézi végének a bedllitasat funkcioval egydtt hasznaljuk. Ha

J' a suté kivant kikapcsolasi idejének | kikapcsolashoz forditsa a * Az el6re beallitott id6 példaul az ételt 45 percig kell sitni és
beallitasahoz funkciovalaszté gombot ellendrzéséhez nyomja le haromszor | 12:30-ra kell elkészilnie, akkor

end » Engedje fel a gombokat a O helyzetbe. a kdzépsd gombot « Az elére egyszerlien csak valassza ki a kivant
« Allitsa be a siitési funkciét a beallitott id6 mddositasahoz nyomja | funkciét, allitsa be a sutési idét 45
sutéfunkcio-valasztégombbal le a SELECT és a ,-" ,+” gombot percre, a sttési idé végét pedig 12:30-

ra.
« A bedllitott stitési idé végén a sitd
automatikusan kikapcsolodik és
hangjelzés hallhaté.

« A siités automatikusan elkezd6dik
11:45-kor (12:30 minusz 45 perc), és
az eldre beallitott siitési idé végéig tart,
amikor a stit6é automatikusan
kikapcsolodik. FIGYELMEZTETES!
Ha a siitési id6 hosszanak a
beallitasa nélkiil valasztja ki a siités
végét (END), akkor a siité azonnal
mikodni kezd, és a beallitott sutési
id6 VEGEN kapcsolodik ki.




4. KEZELESI UTASITAS

Hoémérséklet
elébeallitas és

beallitas L,
Funkcidkapcsolé| (Elektronikus | Héfokszabalyozé Funkcio
programozoéval
ellatott tipus?
(A tipus)
: Bekapcsolja a sutévilagitast.
O Automatikusan aktivalja a hiitéventilatort (csak a ventilatoros hiitési tipusok esetén)
Kiolvasztas
A kiolvasztasra akkor kerdil sor, ha kapcsol6 ebbe a helyzetbe van allitva. A ventilator szobahémérsékleten
& 00 keringteti a leveg6t a fagyasztott éleimiszer korl, igy az fehérjetartalmanak megvaltozasa nélkil néhany
perc alatt kiolvad.
Super Grill
Sprinters MAX MAX Az étel ropogdssaganak a beallitasat teszi lehetévé. A Super Grill funkcié hasznalatakor 50%-kal névekszik a
teljesitmény a hagyomanyos grillhez képest.
pr— Természetes h6kozlés
. 220 . Az als6 és a fels6 sutéelemek vannak hasznalatban. Ez a hagyomanyos siitési mod. Kivaléan alkalmas
50 + MAX i . L . . e . 2 o ere 1a
| S— husdarabok és vadhus, sitemények és alma sitéséhez, valamint az ételek ropogdssa tételéhez.
%* 50 + 240
r—— Ventilatoros siités
& A felsd és az also fltdelemek egyarant hasznalatban vannak a levegét keringtet6 ventilatorral egyitt. Ezt a
Nt 200 50 + MAX modszert baromfi, sitemény, hal és zéldségek elkészitéséhez javasoljuk. A h6 jobban behatol az ételbe,
i illetve a sutési és az elémelegitési id6 csokken. Egyszerre kiilonboézd, eltérd eldkészitést igényld ételek is
@ 50 = 230 suthetdek egy vagy tébb helyzetben. Ez a sitési mod egyenletes héeloszlast biztosit, és az illatok nem
keverednek egymassal. A kilénbdzé ételek egyidejl sutésekor 10 perccel hosszabb sitési idd szikséges.
Kiméletes siités (a)
Sof 200 A Soft Cook kiméletes sttési funkcio sitemények és kenyér készitéséhez hasznalhaté. A kisebb ventilator-
COO“Q - sebességnek kdszoénhetéen ndvekszik a sitdé bels6é nedvességtartalma. A nagyobb nedvesség idealis
50 = 230 kértilményeket teremt azon ételek elkészitéséhez, amelyeknek sités kdzben berepedés nélkil kell
megdriznitk rugalmassagukat (példaul sitemény, kenyér, keksz).
160 Ventilator + als6 elem
ag 50 = 220 50 + MAX Ez a funkcio kivaloan alkalmas finom ételek (pite, felfujt) készitéséhez.
Nt
GRILL: a grillt csukott ajtoval kell hasznalni.
A felsé f(itéelem onalléan hasznalhatd, és a homérséklete is bedllithatd. A flitéelem atforrésodasahoz 6t perc
—— 4. szint 50 + MAX elémelegités sziikséges. Sikeresen hasznalhaté grill, kebab és gratin ételek készitéséhez. A fehér hisokat
¢ kell6 tavolsagban kell a grilltél elhelyezni; a sttési id6 hosszabb, de a hus izletesebb lesz. A vérés hidsok és
a halfilé a polcra helyezhetd, a csepegtetd talcat alatta kell hasznalni.
. SUPER GRILL: a siitének két grillez6 helyzete van
Super 4. szint i i
Ii v 50 + MAX Grill: 2200 W Grill SUPER: 3000 W
grill=x 1es
VENTILATORRAL SEGITETT GRILLEZES (a): a turbo-grillt csukott ajtéval kell hasznalni.
", A felsd flitéelem a levegét keringtetd ventilatorral egyutt mikodik. A vords hisok esetében elémelegitésre
190 50 + 200 van szilkség. Jol hasznalhatd vastag ételdarabok, egész husok, példaul sertéssult, baromfi stb. sitéséhez.
% 180 + 200 Helyezze a grillezendd ételt a kozépsé szinten elhelyezett polc kdzepére. Csusztassa a csepegtetd talcat a
polc ala a huslé felfogasa céljabdl. Ugyeljen arra, hogy az étel ne legyen tul kozel a grillhez. Félidében
forditsa meg az ételt.
n Grilllvilla elem.
N 4. szint 50200 |Villan t6rténd sitéshez hasznaljuk.
S
1+4
Pizza funkcio
220 50 + MAX A sttdben keringtetett forro levegd révén ez a funkcié tokéletesen hasznalhato pizza
vagy focaccia készitéséhez.
A,,COOK LIGHT” funkci6 a zsir vagy az olaj mennyiségének csdkkentésével egészségesebb sutést tesz
cOOk lehetévé. A grill, a ventilator és a luktetd levegbéaramlas alkalmazasanak készénhetéen az izek kedvezétlen
190 valtozasa nélkll megmarad az étel nedvességtartalma, feltlete barnul, és révidebb a siitési id6.
50 + 200 Kuléndsen alkalmas hus, silt z&ldség és omlett készitéséhez. A luktetd levegéaramlas az étel belsejében
180 + 200 tartja a nedvességet, megdrizve annak tapértékét, és gyors, egyenletes sutést biztosit.
* % Prébalja ki receptjeit, csékkentse az eddig hasznalt zsiradék mennyiségét, és tapasztalja meg az Uj funkcid

elényeit!

(a) bizonyos tipusok esetében: a ,Vario Fan” funkcié a Candy altal kifejlesztett kifinomult rendszer, amelynek célja a sitési eredmények, a hdmérsékletgazdalkodas a
nedvességkezelés optimalizalasa. A Vario Fan rendszer olyan 6naktivalo rendszer, amely automatikusan valtoztatja meg a ventilator sebességét valamilyen ventilatorfunkcio
kivalasztasakor: a ventilatorfunkciok a kezelélap kdérvonalon belili részében talalhatok.

* A CENELEC EN 60350-1 alapjan ellendrizve.
** Az energiaosztaly meghatarozasahoz a CENELEC EN 60350-1 alapjan ellenérizve.




ZOLDSEGES MUFFIN
Hozzavalok:
* 200 g cukkini
* 200 g burgonya
* 200 g édesburgonya

« | piros paprika
« | sarga paprika
« 100 g provolone sajt

* | teaskanal paprika
* 50 g parmezan sajt
20 g zsemlemorzsa

* Apritsa fel a cukkinit és a paprikat, vagja kockdkra a burgonyat; forralja néhany percig a
tlizhelylapon. Apritsa fel és kavargatva siisse a tobbi zoldséget 5 percig egy serpenyében,
oliva olaj, paprika, s6 és bors hozzaadasaval.

Nyomkodja szét a fétt burgonyat, és adja hozza a tobbi zoldséghez és a reszelt provolone
sajthoz.

Kozben készitsen keveréket a zsemlemorzsabol és a parmezan sajtbol, a felét keverje a
zoldségekhez.

Lisztezze ki a muffinformakat és toltse meg a peremiikig, tegye a maradék zsemlemorzsa-
sajt keveréket a tetejére, és cseppentsen ra egy kevés olivaolajat. Siisse a siitében a COOK
LIGHT funkcioval 180 fokon 15-20 percig, amig aranysziniivé valik.

5. SUTESI IDO TABLAZAT

AJANLOTT RECEPTEK

Osz1 TOJASLEPENY (FRITTATA)

Hozzdvalok:

* 6 tojas

*10 cukkinivirag
« 1 fott burgonya

* 1 szelet fott tok * kurkuma

* 200 g parmezén sajt * 6 evékandl tej

« Apritson fel és f6zzon meg 1 burgonyat. Szeletelje fel a tokot és helyezze siitdlapra,
stisse a siitoben 160 fokon kériilbeliil 20 percig. Ha kész, nyomkodja szét egy villaval.
Usse fel a tojasokat, és adja hozza a fott burgonyat és az Osszetort tokot, a tejet, a
parmezan sajtot, a kurkumat, a sot és a borsot.

Keverje ossze az osszes hozzavalot, és adja hozza a cukkiniviragot; tigyeljen arra, hogy
tiszta és aprora vagott legyen.

Ontse bele a keveréket a tepsibe, és siisse elémelegitett siitében a COOK LIGHT
funkcioval 180 fokon 20 percig.

A javasolt sitési id6k csak tajékoztatasul szolgalnak. A sltési idétartam az élelmiszer mindségétodl, frissességétdl, méretétdl és vastagsagatol fuggéen valtozhat, és
természetesen a sitési id6 is részben izlés kérdése. A talalas el6tt hagyja néhany percig alini az ételt, mert a sttébdl torténd kivétel utan az 6sszetevék még tovabb siilnek.

HASZNOS OTLET: Az étel fellilete megkeményedésének és kiszaradasanak Polchelyzet ———— % 4
elkeriilése érdekében csokkentse a hémérsékletet. \ 2
\ 2
1
Statikus elektromos siit6
Siité Siité
3 Siitési id6, perc [ h6mérsék- Siitési id6, perc | hémérsék-
Etel Mennyiség Polc lete Polc lete Megjegyzések
Lasagne 3,5 kg 2 70+75 220 60 +65 200 Tegye a lasagnét hideg sutébe.
Cannelloni 1,8 kg 2 50+60 220 40 =50 200 Tegye a cannellonit hideg sitébe.
Sutében sl tészta 2.5 kg 2 55+60 220 45 +50 200 Tegye a tésztat hideg sutébe
* Sutés (nem sitemé
Kenyér 35 Formazza meg a kenyeret, vagja be késsel a
. 30-35 10 tészta tetejét, és hagyja kelni kb. 2 oéraig.
Tkg tészta z . 10 ” 2 (elémelegités) o Zsirozza ki a sutéedényt, és tegye a tésztat a
(elémelegités) kdzepére.
Melegitse 15 percig a sitét, majd tegye a
_ pizzat a Kkizsirozott sttétalcara. Tegyen a
Pizza 1kg 1 25+ 35 190 20 =25 190 tésztara paradicsomot mozzarella sajtot,
sonkat, olajat, sét és oreganot.
asté Helyezzen 24 darabot a sitébe és sisse
Pastétom leveles 24.db 1 30+35 220 25 +30 200 v
tésztaban (fagyasztott) meg.
Melegitse a sutét 15 percig, zsirozza ki a
sutétalcat, olajozza és sozza be a 4
Focaccia (4 db) 200 g tészta/db 2 25 +30 200 20 =25 180 Ifocacciat, és hagyja szobahdmérsékleten

legalabb 2 6raig kelni, mielétt a sitébe tenné.

Az ételek lapos és mély sutétalcakban egyarant sitheték.
A lapos talcakat célszer lefedni, hogy a zsir ne fréccsenjen fel a suté oldalfalaira.

A sltési id6 azonos, fliggetlenil attél, hogy a hust lefedtik-e vagy sem.
Marhahus egészben Tegye a hust mély jénai edénybe, sdzza és
1kg 3 70 +80 220 50-60 200 borsozza meg; stités kézben forgassa meg a
hust.
Csontozott his 1kg 2 100 =110 220 80-90 200 S"usse meg a .hUSt, Iefggett jénai edényben
fliszerekkel, olajjal és vajjal.
- . Slsse meg az elézéekben
Csontozott borjuhus 1,3 kg 1 90 +110 220 90-100 200 emlitett modon.
Marhafilé 1kg 2 80 +90 220 80 <90 220 |Susse meg az eldzGekben
emlitett modon.




5. SUTESI IDO TABLAZAT

Statikus elektromos siit6é

Etel

* Nyul és baromfi

Mennyiség

Polc

Siitési id6, perc

Siit6é
hémérsék-
lete

Polc

Siitési id6, perc

Siité
hémérsék-
lete

Megjegyzések

Tegye a gydngytyukot egy mély jénai

» Stitemények
Tortasitében sutott

Gydngytyuk 1-1,3 kg 2 60 + 80 220 2 60 = 70 200 edénybe vagy cserépedénybe egy kis olajjal
és fiiszerekkel.

Csirke 1,5-1,7 kg 2 110 = 120 220 2 100 + 110 200 Lasd a gyongytyuknal ismertetett eljarast.
Helyezze az azonos méret( darabokat

Nyulszeletek 1-1,2 kg 2 55 + 65 220 2 50 + 60 200 maézas talcara. izesitse fliszerekkel. Sziikség

szerint forgassa meg a husdarabokat.

Hasznaljon 22 cm mély tortasutét. Melegitse

» Z6ldség

kokusztorta ! > 180 ! %0 160 el 10 percig.

Piskétatészta 1 55 175 1 40 + 45 160 He:sznaljon_22 cm mély tortasttét. Melegitse
eld 10 percig.

Tortasltében sutott . Hasznaljon 22 cm mély tortasutét. Melegitse

répatorta 1 65 180 1 50 + 60 160 el6 10 percig.

Barackos pite 700 g 1 40 200 9 30 - 35 180 Hasznaljon 22 cm mély tortasitét. Melegitse

eld 10 percig.

Végja fel négy részre, adjon hozza vajat, sét

* Grillezés

Edeskémény 800 g 1 70 =+ 80 220 1 60 + 70 200 és esetleg burgonyat, majd tegye jénai
edénybe. Fedje le az edényt.

Cukkini 800 g 1 70 220 1 60 + 70 200 Szeleteljgfel, .majfj vajjal és séval egyutt
helyezze jénai edénybe.
Apritsa fel. egyenld darabokra, és tegye jénai

Burgonya 800 g 2 60 + 65 220 2 60 + 65 200 edénybe. Izesitse soval, oregandval és
rozmaringgal. Stsse olajban.

Sérgarépa 800 g 1 80 = 85 220 1 70 = 80 200 Szeletelje fel, tegye jénai edénybe és sisse

meg.

Helyezze a grillezendé ételt az infravoros grill ala. Figyelmeztetés: Bekapcsolt allapotban a grillnek fényes piros szine van. Tegyen talcat a grill ala a grillezendd ételbdl
lecs6pogo 1é és zsir felfogasa céljabol.

Helyezze a szeleteket a grilltélcara. Ha az

* Hal

felflitéséhez)

felflitéséhez)

5 5 o i ; o
Piritos kenyér 4db 4 (5 a grill Grill 4 (10 a gril Gril | c9Yik feltk megstilt, forditsa meg a masik
felfiitéséhez) felfiitéséhez) oldalukra. Ne feledje: a talalasig tartsa
melegen a piritost a sité aljaban.
10 5/8 Helyezze a szeleteket a grilltalcara. Ha az
Piritott szendvics 4 3 (10 agrill Grill 3 (10 a grill Grill egyik felik megsilt, forditsa meg a masik
felflitéséhez) felfitéséhez) oldalukra.
Vagja félbe a kolbaszokat, és tegye fejjel
lefelé a grillre. Félidében forditsa meg a
. 25/30 (5 a grill . 15/20 (10 a grill . kolbaszokat. Gyakran ellendrizze, hogy
Kolbasz 6db/0.9kg 4 felftitéséhez) il . felfitéséhez) il egyenletesen siinek-e 4t. Ha nem, cserélje
meg a jobban atsilteket a kevésbé
atsltekkel.
25 15/20 Ugyeljen arra, hogy az egész marhabordat
Marhaborda 4db/1,5kg 4 (5agrill Grill 4 (10 a grill Grill érje a grillez hatas.
felflitéséhez) felfitéséhez)
50/60 50/60 A grillezés kdzben kétszer forgassa meg a
Csirkecomb 4 db/1,5 kg 3 (5 grill (10 grill Grill csirkecombokat.

*Gyumolcs

3 egész Tegyen a pisztrangra sot, olajat és hagymat,
Pisztrang pisztrang vagy 2 40-45 220 2 35-40 200 majd slisse meg jénai edényben.
1 kg
Lazac 700 g, 2,5 cm- 2 30-35 220 2 30-25 200 Soéval, bor.ssallt’as o.IaJJa’I izesitve slisse meg a
es szelet lazacot nyitott jénai edényben.
Nyelvhal 1kg 2 40-45 220 2 35.40 200 Soval és egy kanal olajjal izesitve slisse meg
a nyelvhalat.
Keszeg 2egészkeszeg| 2 40-45 220 2 35-40 g0p |Olaial és soval izesitve sisse meg a

keszeget lefedett edényben.

Siusse meg nyitott jénai vagy

Egész alma 1k ! A9 Y z AERIS e cserépedényben. A siitében hagyja kihdilni.
Korte 1 kg 45-55 220 2 45-55 200 Kovesse a fenti eljarast.
Oszibarack 1 kg 45-55 220 2 45-55 200 Kovesse a fenti eljarast.
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A gyarté nem vallal felelésséget a jelen kiadvanyban eléforduld nyomtatasi és masolasi hibakbol eredd pontatlansagokért. A biztonsaggal vagy a miikddéssel kapcsolatos
jellemz&k sérelme nélkiil fenntartjuk a termékek szlikség szerinti valtoztatasanak jogat.

€

Ha garanciélis vagy garancian kivdli problémaja meriilne fel, [épjen kapcsolatba
a CANDY HOOVER Mérkaszervizzel:

Kozponti hibabejelentés: +36 30 193 5757
E-mail: candyszerviz@tyukasz.hu
Alkatrész rendelés: www.joalkatresz.hu

Cim: H-6640 Csongrad, Zrinyi u. 2.
Telephely: H-6640 Csongrad, Kereszt u. 25.

Importér:
Candy Hoover Hungary Kft. « 1122 Budapest, Varosmajor u. 13.
Tel.: (06/1) 798-4932 « Fax: (06/1) 798-4926
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